Brotchen mit Krauterbutter und Tapenade

Cremige Tomatensuppe

Muligatawny-Suppe mit Hihnchen, Curry und Kokosnuss

Salat mit Sonnentomaten, gegrillt Spargel und Feta

Carpaccio mit Old Holland Kase, Pinienkerne und Triffelsauce

(als grolRe Vorspeise 14,00)

Salat aus Fenchel, griinen Bohnen, Oliven, gerdaucherter Lachs und Ei
Wrap mit Hihnchen, Provolone, rotem Zwiebelconfit und Pesto-Mayonnaise
Dinn geschnittene toskanische Hahnchenroulade mit

luftiges Mousse aus Frischkase, rotem Pesto und knuspriger Prosciutto
Bruchetta mit gegrillter Zucchini und Zitronen-Minz-Ricotta
Dijon-Knoblauchbrot mit grobem Senf und Emmenthaler

Flammkuchen mit Tomate, Basilikum und Mozzarella
Fladenbrot mit Spinatpesto, roten Zwiebeln,Pilze und Mozzarella

Lachsfilet mit Eintopf ab Brunnenkresse und Pesto-Senf-Sauce

Kabeljau mit Spinat, Old Holland Kase und Basilikumsauce

Gebackener Haastrecht-Krauterkdse mit Dill-Senf-Sauce
Schweinefiletmedaillon mit orientalischer Sauce Gemiise und Szechuan-Sauce
Steak mit Triiffelsauce und Triffelbutter

Pfannengericht mit verschiedenem Gemiise, Reis und Szechuan-Sauce (auch vegetarisch)
Bao Bun mit gebratenem Schweinebauch, orientalisches Gemiise und Hoisinsauce

Burger mit Zwiebeln, Old Holland K&dse und Triffelsauce
Conchiglie mit Krauterfrischkase, Spinat und Pinienkerne

Fajita mit Hihnchen, Gemise, roten Zwiebeln, Créme fraiche, Cheddar und Salsa

Hahnchenfilet mit Schalottensauce, Sherry und Estragon
Steak mit Pfeffer-Cognac-Sauce

Garnelen mit verschiedenem Gemdiise in gelber Curry-Kokossauce
Schweinefiletstreifen mit roten Zwiebeln, Pilze und Speck

Hahnchensatay in Erdnusssauce mit Rostzwiebeln und Garnelencracker 6,50
Frikadellen mit Maestrichter Sirupsolie

Gebratene Hahnchenfilets mit Chipotle-Dip

Chorizo-Kroketten

Mini-Kdse-Jalapefio-Quesadillas
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Enten-Gyoza mit Hoisin-Dip
Rucola-Kasekroketten
Empanadas mit Vegetarisch Chimichurri-Fillung

Gegrilltes Gemise
Pommes

Gemischter Salat mit Dressing

s werden folgende Menis serviert mit verschiedenem Gemiise, Kartoffelgarnitur und Pommes:
Steak mit Triiffelsauce und Triffelbutter

Steak mit Cognac-Pfeffersauce

Hahnchensatay mit Erdnusssauce, Rostzwiebeln und Garnelencracker (XL 23,00)
Schweinefiletmedaillons mit orientalischer Sauce Gemise und Szechuan-Sauce
Schweinefilet-Medaillons und Pilz Sauce

Lachsfilet mit Eintopf fiir Brunnenkresse und Pesto-Senf-Sauce

Hamburger mit Zwiebeln, Old Holland Kase und Triiffelsauce

Nudel- oder Reisgerichte:

Pfannengericht mit verschiedenem Gemise, Reis und Szechuan-Sauce
(auch vegetarisch erhiltlich)

Conchiglie mit Krauterfrischkase, und Pinienkerne

Am Mittwoch und Donnerstag prasentieren wir das Midweek-Special. Wahlen Sie Ihre eigenen
Gerichte:

3-Gange (26,00), 4-Gange (32,50), 4-Gange XL (38,50)
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Am Freitag, Samstag und Sonntag prasentieren wir das Wochenend-Special. Wahlen Sie Ihre eigenen

Gerichte:

3-Géange (28,50), 4-Gange (35,00), 4-Gange XL (41,50)

Lassen Sie sich vom Kiichenchef Giberraschen, er serviert Ihnen seine Favoriten.

CHEF SPECIAL (Fleisch oder gemischt) €34,75



Auswahl unserer Geschmacksgerichte; 3 Vorspeisen, 3 Hauptgerichte und 3 Desserts pro Person.
CHEF SPECIAL XL (Fleisch oder gemischt) €38,50

Auswahl unserer Geschmacksgerichte; 3 Vorspeisen, 4 Hauptgerichte und 3 Desserts pro Person.
3-GANGIGE KUCHENWAHL 35,50 €

GenieRen Sie unsere verschiedenen Geschmacksrichtungen, teilen Sie Gerichte und lassen Sie sich
von den Favoriten des Kiichenchefs liberraschen. (mindestens 4 Personen.)

4-GANGIGES 4-GANGE-GESCHWINDIGKEIT DES KOCHS 41,50 €

GenieRen Sie unsere verschiedenen Geschmacksrichtungen, teilen Sie Gerichte und lassen Sie sich
von den Favoriten des Kiichenchefs tiberraschen. (mindestens 4 Personen.)

Verkostung verschiedener Snacks mit Pommes und Mayonnaise 7,75
Miniburger mit Pommes 7,25
Pizza Margherita 7.00
Eisbecher mit Vanilleeis, Schlagsahne, Bonbons und Marshmallows 4,25
Weilles Schokoladentiramisu und Himbeere 2,85
Amaretto-Eis mit Mandelcreme und Amarettini-Crumble 2,85
Bastogne-Parfait 2,85
Schokoladenstilickchen-Minz-Eiscreme-Sandwich 2,85
Vanilleeis mit Schokoladensauce 2,85
Créme Bri{lée mit Grand Marnier 2,85
Kokoseis mit Ananassalat 2,85
Joghurteis mit Honig, Walnuss und Wabe 2,85
Vanillequark mit Erdbeeren 2,85
DESSERT DES KOCHS 8,00

Sie profitieren von einer Variation von 3 Desserts, zusammengestellt vom ausgewahlten Koch



